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Traume
Glatter, kiibler Baym-
‘wollstoff mit iippigen Rosen und
zartem Rittersporn verspricht
auch in warmen Nachten gerub-

samen Schlaf (Peter Habn)
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P 7 GOLDGLANZ und florale Muster auf Papier schenken dem Tisch ohne
X5 "\,-‘"." :4‘.:' groRen Aufwand ein festliches Kleid (Tischsets von Hester & Cook - Woven

Floral iiber American Heritage). 8 NOCH EIN TASSCHEN? Vom 18. Jahr-
hundert inspiriert zeigt sich diese Teekanne aus Fayence im Land-
haus-Chic (,,Rouen 37“, Gien France) 9 GELIEBTE
NOSTALGIE Mit seinen Blumengirlanden in Indigo-
blau erinnert der praktische Kiichenhelfer an GroR-

mutters Zeit (Grillhandschuh aus der Serie »Audrey®,

Greengate iiber Nostalgie im Kinderzimmer) 10 NOR-
DISCHER LOOK Die Farben von Himmel und Meer

auf zeitlosem Design passen perfekt in eine Kiiche mit

maritimem Flair (Wandfliesen aus der Tapestry Collec-

tion . Toulon Blue*“ und ,,Floral Trellis Blue® von Original

4 Style). 11 SCHUBLADENLIEBE Mit blau-weiRen Moti-

’ $ 1 ven verbreitet diese Kommode unbeschwerte Ferienlaune
(,Majorelle“, Maisons du Monde) 12 STILVOLL IM

GRUNEN sitzt es sich auf dem schmiedeeisernen Stuhl mit

Botanikmotiven auf krakelierter Keramik (Esschert Design)
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Maritime Dessins in Blau

ausende und Abertausende winzige Gold-

partikel scheinen an diesem heifen Sommer-

tag schwerelos iiber die glatte Oberflache des

tirkisblauen Pools zu tanzen, der sich gleich neben

der Terrasse befindet. Sekundenschnell blitzen sie zwi-

ien den sanft hin und her schaukelnden Wellen auf und tauchen

‘ort wieder ins kiihle Nass ein, nur um die Wasseroberfliche im

chsten Augenblick wieder geheimnisvoll aufleuchten zu lassen.

1s wie zahlreiche gold- und platingldnzende Pailletten aussieht,

. da iiber das Wasser flimmern, sind in Wirklichkeit Lichtreflexe

r kraftvoll strahlenden Julisonne, die den Zenit an diesem Vor-
ttag noch nicht erreicht hat.

Diesem faszinierenden und gleichzeitig auf eigentimliche Weise

ruhigenden Schauspiel der Elemente wiirden wir gerne noch ein

silchen zusehen, hitten wir nicht bereits vor Wochen fur den

utigen Tag eine Einladung zum ,Lunch am Pool“ ausgespro-

en. Etwas wehmiitig angesichts des unterbrochenen Zaubers

hren wir Wasserbecken und Garten vorerst den Riicken und

achen uns auf den Weg in die Kiiche. Hier warten neben frisch

inen Salatkopfen auch die Hauptakteure des gemeinsamen

Kiihl & erfrischend
Leichte Salate und Fisch-

Temperaturen genay das
Richtige. Servieren Sie
dazu mit Zitronen-
scheiben aromati-
siertes Mineral-
wasser in einer
Karaffe
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Feine Mittelmeer-Kiiche
ritron Salat mit Jakobsmuscheln

und Grapefruit

Meeresbewohner

Mittagessens darauf, verarbeitet zu werden - frisc
Jakobsmuscheln. Denn passend zur herrlich somm

ostbar & kostlich

— Muscheln lichen, maritimen Atmosphare unserer Gartenpa

1 offerieren wir den Gasten ein leichtes Lunch-Mer

i th”f)‘lm’”dm i das sich zum grofRten Teil aus den Weiten des Oze:

. Vv’etcmwn.' PR Gier speist. Ins Netz gegangen sind uns die delikaten M

harten, teilweisesehr dekorativen Schale restiere mit den charakteristischen facherartig aus

. dem Menschen als Nahrungsnittel 3 i breiteten Schalen am Morgen allerdings nicht
iliiniibiiiadiiabiatciachon, heimischen Strand, sondern auf dem Wochenmar

Jakobsmuscheln und Venusmuscheln erfreuen Da die Zubereitung der Weichti
weitaus weniger schwierig ist
gedacht, versuchen wir uns he
selbst als Muscheloffner. Mit
nem Tafelmesser ldsst sich

schwere, noch geschlossene Sch
nach nur wenigen Sekunden aufkli
pen und zum Vorschein kommen
elfenbeinweiRe Muskelfleisch so
der orangefarbene Rogen der N
schel, ,Corail“ genannt. Beide T
sind genieRbar und haben einen lei

sich unter Liebhabern der maritimen
Kiiche besonderer Beliebtheit. Stehen
Muscheln zu Hause auf der Speisekarte,
gibt es vor der Zubereitung einiges zu
beachten: Wie frisch die gekaufte Ware ist,
lasst sich an der Schale erkennen. Ist diese
beim Kauf geschlossen, sind die Muscheln
frisch und kénnen weiterverarbeitet werden
(beim Kochen &ffnen sie sich). Bereits geoff-
nete Exemplare oder solche, die auch nach
dem Kochen noch geschlossen sind, sollte man §
unbedingl aussortieren. Austern hingegen wer-
den meist roh, direkt aus der Schale und nur
mit einem Spritzer Zitrone betraufelt genossen.
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