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Fondue 
6 KÖSTLICHE  
DIPS, GANZ 
SCHNELL 
GEMACHT  

LIEBLING 
LACHS
Zur Pasta, 
aus dem Ofen 
oder als feine 
Praline

HIMMLISCH!
Der weltbeste 
Schoko-Kuchen   – 
Schritt für Schritt

SO GELINGT 
DIE PERFEKTE 
REHKEULE 

In diesem Jahr stellen Sie sich Ihr Wunschmenü selbst  
zusammen. 10 köstliche Vorschläge mit Ente, Rind, Kabeljau 

Schön festlich: 
Rinderfilet, 
Knödel und 
feine Sauce

 Entspannte   
 Weihnachten 

DIE  BESTEN 
DEUTSCHEN 
ROTWEINE  
IM  VERGLEICH 
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MAGAZIN

STAUNEN 

SCHWARZ, RUND, GOLD
Diese schimmernden Kugeln sind magisch. Sie  
duften verführerisch nach Schokolade und Karamell, 
man beißt in vanillige Süße — und trifft dann auf  
den herben Lakritzkern. Ungläubiges Staunen. Ein  
fast schon dekadenter Genuss. „Let it Glow“, 150 g,  
ca. 6,50 Euro, www.michelsen-versand.de

TRINKEN MIT %

SIXPACK FÜR GIN-FANS
Kartoffeln aus der rauen Landschaft der 
Vulkaneifel sind der Grundstoff für diesen 
wunderbar klar komponierten, von Grund  
auf handwerklich gemachten Regional-Gin. 
Praktisch: Im Genuss-Paket ist das passende 
Tonic gleich mit dabei. 0,5 l Windspiel 
Premium Dry Gin und 6 x 0,2 l Tonic, im 
Geschenk-Set, ca. 50 Euro, www.delinero.de*

Pariser Chic und die  
Kunst der Aborigines

—  — Erdverbunden und zugleich verträumt, archaisch und zugleich 
modern – die Pariser Designerin Sarah Lavoine vereint in ihrem  
Tafelservice „Aboro“ scheinbare Gegensätze. Inspirieren ließ sie sich 
dabei von der Kunst der australischen Ureinwohner: Kreise symboli-
sieren Elemente wie Wasser und Erde. Punkte stehen für die Traum- 
und Fantasiewelt. Auf die Welt des Porzellans übertragen wurde aus 
Fragmenten dieser Mythologie ein ebenso raffiniertes wie zeitloses 
Service. Alle Teile sind aus edelstem Limoges-Porzellan; gefertigt  
und vergoldet in der Traditionsmanufaktur Bernardaud. Schälchen,  
17 cm Ø, ca. 150 Euro, Essteller, 27 cm Ø, ca. 54 Euro, www.artedona.com

Ein köstliches Imperium
—  — Haya Molcho ist gebürtige Israelin mit Wahlheimat Wien. Seit die 

Kochbuchautorin sich 2009 einen Traum erfüllte und am Wiener 
Naschmarkt ihr orientalisches Restaurant „Neni“ eröffnete, reitet sie auf 
einer riesigen Erfolgswelle. Mit ihren vier Söhnen – Familie geht Haya 
Molcho über alles – hat sie ein Gastro-Imperium mit Restaurants in ganz 
Europa geschaffen. Jetzt gibt’s eine Auswahl der beliebten Köstlichkeiten 
auch im Supermarkt, etwa verschiedene Sorten Hummus, Kichererbsen-
salat oder eine Auberginencreme. „Neni am Tisch“, verschiedene Sorten, 
250 g, von ca. 3 bis ca. 3,50 Euro, in Rewe- und Edeka-Märkten.

TRINKEN OHNE %

EIN ROTER  
ZUR GANS
Sortenreine Direktsäfte sind die 
Könige im großen Reich der 
Fruchtsäfte. Gourmets schätzen 
sie wegen ihrer Komplexität, die 
manchmal an Wein heranreicht. 
Der rubinrote Direktsaft aus  
der Kirschsorte „Morellenfeuer“ 
passt mit seinem Bukett  
von Sauerkirschen, Marzipan, 
mediterranen Kräutern und 
schwarzem Pfeffer perfekt zu 
kräftigen Fleischgerichten —  
und zur Weihnachtsgans mit 
Rotkohl. Von van Nahmen, 0,75 l,  
ca. 4 Euro, www.vannahmen.de

SCHMÖKERN & KOCHEN

EIN ECHTER MÄLZER
Schon der puristische Titel „Die Küche“ lässt 
ahnen: Das Neue von TV-Koch Tim Mälzer ist 
ein Grundkochbuch — natürlich nach Mälzer- 
Art. Kompetent und persönlich vermittelt er 
viel Küchenwissen. Das nimmt Anfängern die 
Angst, frei zu kochen, und bietet gestandenen 
Hobbyköchen mehr als nur Lesevergnügen. 
Freude machen auch die 120 Rezepte: Es gibt 
Gulasch, Ofenlachs, Risotto, Schmorgurke… 
Extralob für die wundervollen Fotos. Kurz: 
„Die Küche“ ist Mälzers bisher persönlichstes —  
und bestes — Kochbuch. Mosaik Verlag,  
24,99 Euro, www.randomhouse/mosaik.de

Mutter Molcho und ihre vier  
Söhne Nuriel, Elior, Nadiv und  
Ilan. Die Anfangsbuchstaben  
ihrer Namen bilden das Wort „Neni“

SCHWELGEN

MIT STERNCHEN
Zwei Gewürzexperten des 
Nürnberger Sterne-Restaurants 
„Essigbrätlein“ haben sich mit 
Arnd Erbel, einem der besten 
Bäcker, zusammengetan. Das 
Ergebnis: umwerfend gute 
Lebkuchen mit außergewöhn- 
lichen Zutaten wie Criollo, dem 
feinsten Kakao der Welt.  
Von Tres Aromas, 130 g  
(1 Stück), ca. 7 Euro 
www.arnderbel.de  

Fast zu schön, um  
davon zu essen: Feinstes 
Limoges-Porzellan  
von Bernardaud trifft 
Aborigines-Symbolik
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